MENU RISTORANTE TIBERIUS

Giorno 3 marzo
Mezzi paccheri al rag napoletano di manzo, Vitello al forno ai funghi servito con patate rosolate al
timo, Sfogliatelle.

Giorno 4 marzo
Ziti alla genovese, Filetto di maialino in crosta di pomodorini disidratati servito con tortino di
scarole capperi e olive.

Giorno 5 marzo
Spaghetti ai frutti di mare, Fritto misto di pesce con calamari gamberi e alici, Insalata capricciosa,
Tagliata di frutta.
Giorno 6 marzo
Crudo di Parma, mozzarella di bufala, parmigiana di melanzane, zucchine alla scapece, bruschetta

con pomodorini vesuviani, Rigatoni alla Nerano, Baba.

Acqua e vino inclusi

Costo €30 a pasto

Per la cena, gli interessati potranno prenotare il giorno stesso del corso comunicando l'adesione
al ristorante.




